
Semaine du Lundi 17 NOVEMBRE au Vendredi 21 NOVEMBRE 2025

MENU restauration    :       Lycée VAN GOGH
Nos menus sont susceptibles d’être changés et aussi de contenir les allergènes suivants : Blé, crustacés, œufs,

  arachides, soja, lait, fruits à coques, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin et mollusques

Lundi 17 NOVEMBRE Mardi 18 NOVEMBRE Mercredi 19  NOVEMBRE    Jeudi 20  NOVEMBRE  Vendredi 21 NOVEMBRE

Salade russe Salade de chou rouge Salade verte et artichaud Betterave / maïs 

Feuilleté à la viande Tomate mozzarella Concombre vinaigrette Rillettes de porc Carottes râpées

Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes

Plat

Omelette Basquaise Parmentier de boeuf Boeuf façon Marengo Chili sin carne Cuisse de poulet rôti

Filet de colin lieu Poêlée de poisson thaï

Croque fromage Korma de chou-fleur Tajine de légumes 

Accompagnement
Frites Purée Penne Poêlée ratatouille Semoule

Petit pois carottes Haricots beurre Riz créole Légumes couscous

Laitage
Cabrette bio  Kiri Chanteneige Babybel Boursin 

Activia nature  Danonino aux fruits Activia aux fruits

Dessert
Purée de fruits Tarte aux pommes Fruit au sirop Semoule au lait Compote de pomme 

Poire Pomme Banane Clémentine Pomme bicolore 

Subventionné dans le cadre du programme de l’Union Européenne à destination des écoles Fabriqué en France

Légende : Issu de l'agriculture bio France Agrimer Pêche durable Oeufs pondus en france

Label rouge Bleu blanc cœur

Plat fait maison Produits locaux
L'Agent Comptable Le Proviseur

Entrée
au choix

Salade verte 
composée 

Dos de colin sauce
 provençale

Hachis parmentier 
végétal

Sauté de porc 
au caramel

Duo de courgettes persillées

Yaourt à la grecque
 nature

Yaourt à la grecque 
stracciatella 

Indication géographique
protégée

Appelation d'origine
controlée

Appelation d'origine
protégée

Régions
 ultrapériphériques

Haute valeur
environnementale


	17 au 21 novembre

