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Semaine du Lundi 4 nevembire au Vendredi 8 novembe 2024

MENU restauration :

Lycée VAN GOGH

Nos menus sont susceptibles d’étre changés et aussi de contenir les allergénes suivants : Blé, crustacés, eufs,
arachides, soja, lait, fruits a coques, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin et mollusques

Lundi 4 Mardi 5 Mercredi 6 jeudi 7 Vendredi 8
samoussa Légumes Divers crudités Divers crudités Divers crudités Divers crudités
Entrée soupe de légumes “—% soupe de légumes ';g entrée chaude Roulé fromage betterave
au choix . ", e , , .
Divers crudités crudités rémoulade soupe de légumes % soupe de légumes TALE soupe de légumes
Ailes de poulet Saucisse de toulouse saué de boeuf ‘*_é Cuisse de poulet Roti :g- steack de poulet
Plat poisson a la bordelaise poisson cheddar Poisson au cour Poisson au cour Poisson au cour g_
Falafels végétal végétal végétal végétal
Pates frites Purée pomme de terre f;g Riz au céréales % Penne rigate AB
Accompagnement
pomme de terre smile
%
p'tit louis kiri yaourt aromatisé vache qui rit yaourt nature sucré AB
Laitage
Maxi crouki Coupelle de fruit au sirop Joconde ala mangue Mousse chocolat compte biscuit EE
Dessert
Fruit Fruit Fruit Fruit Fruit
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